Meat Dry Ager

A
LOWE

Dry-Aging Vitrinen mit einer und zwei Tlren WORLDWIDE RENTAL SPECIALISTS

Uberblick Q
Modell Einer Tur Zwei Turen

GroBe (BxTxH) mm 795x730x2005 1542x730x2005

Volumen (L) 550 1150

Elektrische Anforderungen (Watt) 700 900

Temperaturbereich +1...42°C +1...42°C

Eigenschaften

Dry-Age Vitrine mit elektr.
Feuchtigkeitskontrolle

e Elektr. Kontrolleinheit

e LED-Beleuchtung

e Hohenverstellbare Drahtgitter aus Edelstahl
e Volt: 230V/1/50Hz

Rufen Sie an +49 (0) 6486 9039 680

Email mail@lowerental.com



